V. MARISELLABEACH

MENU

APPETIZER

10:00 - 12:30
18:00 - 20:30



ANTIPASTI

Crostini di mare 1,2,4,9,14
Bruschette di terra 1,74
Cono di frittura 1.2
Patatine fritte 1

Aperitivo di terra
bruschette, tagliere salumi e formaggi, stuzzichini

Aperitivo di mare

bruschetta, 4 antipasti, assaggio di primo con calice
di vino o prosecco

Saute di cozze con crostini 1,14
Crocchette di patate (5 pz) :
Olive all'ascolana (5 pz):

Olive artigianali di pesce (5 pz):

Tacos di mare (3 pz)

Burratina con alici armatore 7
e crostini al burro salato

Cartoccio di alici fritte 1

| prezzi si intendono a persona, bevande escluse

V.

€ 8,00
€ 5,00
€ 8,00
€ 4,00
€750

€ 30,00

€12,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 7,00
€10,00

€ 15,00

€10,00

Le pietanze servite possono contenere sostanze
che possono provocare allergie o intolleranze.

Per maggiori informazioni
rivolgersi al personale di sala.

In questo locale, in base alla disponibilita

del mercato, alcuni prodotti

potrebbero essere non reperibili e/o surgelati.

CON LA CONSUMAZIONE A TAVOLO
VERRANNO SERVITI DEGLI SNACK SALATI

(OLIVE, TARALLI, ARACHIDI)

@ BevanDE

Acqua Naturale 0,75l
Acqua Frizzante 0,75c|

Gassosa Artigianale di Campli “Vittorio G”

Vino alla spina V4

Vino alla spina %

Vino alla spina 1L

Bibite (Coca-Cola, Fanta, Sprite)

Bibite alla spina 0,30cl

Bibite alla spina 0,50cl

Bibite alla spina 1L

Birra alla spina Hoegaarden 0,30cl
Birra alla spina Hoegaarden 0,50cl
Birra alla spina Hoegaarden 1L

Birra alla spina Benediktiner Hell 0,30cl
Birra alla spina Benediktiner Hell 0,50cl

Birra alla spina Benediktiner Hell 1L

Caffe

Amari

Servizio e Coperto: € 2,50

€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 3,50
€ 5,50
€750
€ 3,00
€ 3,00
€ 5,00
€ 8,00
€ 3,50
€ 6,00
€ 12,00
€ 3,00
€ 5,50
€ 11,00

€1,20
€ 3,50

@ VINI BIANCHI LOCALI

VINO CONSIGLIATO - CANTINA BIAGI
Trebbiano d’Abruzzo

Cerasuolo d'Abruzzo

CANTINA BIAGI
Trebbiano d’Abruzzo

Pecorino

Passerina

CANTINA PASETTI
Pecorino

Testarossa Passerina

CANTINA ULISSE
Pecorino
Passerina

Cococciola

CANTINA CATALDI MADONNA
Malandrino Trebbiano

Giulia Pecorino

CANTINA SAN LORENZO

Chioma di Bernice Chardonnay

CANTINA MASCIARELLI

Villa Gemma

CANTINA MONTORI
Trebbiano d'Abruzzo Fonte Cupa

€12,00
€15,00

€ 15,00
€ 16,00
€16,00

€ 25,00
€ 25,00

€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00

€ 25,00
€ 25,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 23,00

@ VINI ROSATI LOCALI

CANTINA BIAGI
Cerasuolo d'Abruzzo
CANTINA PASETTI
Testarossa Rosato
CANTINA ULISSE
Cerasuolo

CANTINA SAN LORENZO

Rosato

CANTINA MONTORI

Cesaruolo d’Abruzzo Fonte Cupa

@ VINI ROSSI LOCALI

CANTINA SAN LORENZO

Montepulciano

CANTINA PASETTI

Testarossa Montepulciano

€ 15,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 20,00

€ 30,00



BOLLICINE

SPUMANTE & PROSECCO

CANTINA BIAGI
Ekle Passerina

Ekle Rose

TENUTE SANT ANNA

Prosecco Extra Dry

CANTINA V8+
Cuvée

Rose Brut

FRANCIACORTA

CANTINA BELLAVISTA

Grand Cuvée Alma Brut

CANTINA CA’ DEL BOSCO

Cuvée Prestige

CHAMPAGNE

CANTINA RUINART

Ruinart Brut

€16,00
€16,00

€ 20,00

€ 25,00
€ 25,00

€ 60,00

€ 60,00

€ 120,00

€9 cockral

Cocktail Martini
Gin, Vodka Dry o Wet / Gin, Vodka Vermut Dry

Margarita

Tequila, Triple sec, Succo di Lime

Pifia Colada

Rum, Ananas, Succo di Lime, Malibu, Crema di Cocco
Daiquiri

Rum bianco, Succo di Lime, Sciroppo di Zucchero
Daiquiri Frozen (Fragola o Passion fruit)

Rum bianco, Succo di Lime, Sciroppo di Zucchero,
Frutta fresca

Espresso Martini
Vodka, Kalua, Sciroppo di Zucchero, Espresso

Negroni

Gin, Bitter Campari, Vermut rosso

Mojito

Lime, Menta, Zucchero di canna, Rum bianco

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Soda

Campari Spritz

Bitter Campari, Prosecco, Soda

Tropical Spritz

Aperol, Passion fruit, Prosecco, Soda

Americano
Bitter Campari, Vermut rosso, Soda

Moscow Mule
Lime, Ginger Beer, Vodka

Mai Thai

Rum bianco, Rum scuro, Triple Sec, Granatina, Succo di Lime

Bellini

Purea di Pesca, Prosecco

Rossini
Purea di Fragola, Prosecco

Mimosa
Arancia, Prosecco

€ 6,00

€7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€7,00

€ 5,00

€7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

Hugo

Sciroppo al Sambuco, Prosecco, Soda, Mela, Menta

Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Succo di Lime, Succo di Ciliegia

Gin Tonic
Gin, Acqua tonica

Blueberry Lemonade

Mirtillo, Basilico, Vodka, Succo di Limone, Limoncello, Soda

@ COCKTAIL ALLA FRUTTA

Lava Flow

Rum, Malibu, Succo di Ananas, Crema alCoccoBanana, Fragola

Analcolico Frutta

GIN TONIC

Tanqueray
Bombay
Hendrick's
Marconi
Tanqueray Sevilla
Malfy

[llusionist

Roby Marton

Gin Mare

Roku

Opihr Oriental Spiced
Botanist Islay

Ki No Bi Kyoto

€ 6,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00
€ 7,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00

Mermaid € 10,00
Empress 1908 € 10,00
Sabatini € 10,00
Sharish Blue Magic €10,00

Le informazioni circa la presenza di sostanze
o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili nel documento dedicato
che il nostro personale di sala metterd a vostra
dispsizione qualora lo richiediate.
Di seguito I'elenco degli allergeni secondo il

Reg.CE1169/201

© 000

Glutine  Crostacei Uova Pesce
5 6 7 8
Arachidi Soia Latte Frutta a guscio
9 10 11 12
Sedano Senape  Sesamo Solfiti

© O

Lupini  Molluschi



V. MARISELLABEACH

MENU
CENA

19:50 - 23:00



“Non devi per forza cucinare piatti
eccessivi o complicati:
basta buon cibo da ingredienti freschi..”

Vi sveliamo un piccolo segreto
per capire se un ristorante ¢ valido
oppure no:

il profumo proveniente dalla cucina.
Da quella del Ristorante Marisella Beach di
Roseto degli Abruzzi arriva odore di mare,

di limone freschissimo da spremere su

Fritti di Pesce, croccanti e dorati,
semplicemente irresistibili, profumo di
pomodori maturi o quello dolce delle cipolle
di Tropea, che vanno a insaporire
i nostri piatti.

Le nostre specialita di pesce
sono tantissime.

Potrete sceg|iere tra deliziose grig|io+e,
antipasti freddi, spogheﬁi alle vongo|e o
saute di cozze.

Da assaggiare sono anche le Nostre paste
fatte in casa. Al Ristorante Marisella Beach
di Roseto degli Abruzzi
si cucina con amore, dando valore al cibo,
sceg|ieno|o le mig|iori materie prime per
ottenere grondi risultati e soddisfare al
meg|io i palati dei nostri clienti.

ANTIPASTI

Selezione di freddi «
Selezione di caldi 4
Selezione caldi e freddi «
Crudite di mare

Tartare 4
Tonno / Gamberi / Salmone

Insalata di mare 4,14,

Misticanza di polipo e patate 4,149
Julienne di seppioline e peperoni
Scampi alla catalana 24

Saute di cozze con crostini 4,141

Scampi al rosmarino o cognac 2,4

Bollito di mare 4,14,
Gratinati 414,21

Cocktail gambero scomposto 2,4

|9 PRIMI

Spaghetto quadrato alle vongole 4,141
Mezza manica allo scoglio
Chitarra alici e datterino rosso 14

Gnocchi calamaretti gambero rosa
e granella di pistacchio 414,123

Paccheri al ragu di polipo 4,141,
Risotto alla marinara 4,142

Il nostro tortello con rana pescatrice
e tartufo 147

€ 16,00
€ 25,00
€ 35,00
€ 25,00
€ 16,00

€ 14,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 20,00
€12,00
€ 28,00

€ 20,00
€ 14,00
€ 15,00

€ 12,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00

€ 16,00
€ 15,00

€ 18,00

SECONDI

Frittura di Paranza dell’Adriatico 14,412

Frittura senza spine 14,412
Calamari e gamberi e verdurine

€ 16,00
€ 15,00

Spiedini calamari e gamberi alla griglia 1.2« € 14,00

Cartoccio alici fritte 14

Filetto di branzino chips di patate
pachino confit e olive taggiasche

Tagliata di tonno rucola e pachino
Grigliata dell'Adriatico
Brodetto 4

su prenotazione (minimo 2 pax)
Salmone scottato con verdure

Pescato del giorno
secondo disponibilita

CARNE

Tagliata di manzo rucola pachino
e scaglie di grana

@) coNTORNI

Insalata

Patate al forno
Verdure grigliate
Patate fritte

Panzanella pomodoro e basilico :

€10,00
€ 15,00

€ 20,00
€ 25,00
€ 30,00

€ 16,00
€ 25,00/pax

€ 20,00

€ 4,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 4,00
€ 6,00



MENU KIDS

Cotoletta con patate fritte o al forno:
Hamburger con patate fritte o al forno

Pasta al pomodoro 1

&) DOLCI E FRUTTA

Tiramisu 1,7,3

Panna cotta 3

Semifreddo al croccante 3,75

Mousse al passion fruit 37

Mi”efoglie 1,3,7,8

“Pizza dogge” tradizionale abruzzese 1375

Tartufo nero / bianco

Tagliata di frutta

Fragole

Ananas

Sorbetto

V.

€10,00
€10,00
€ 6,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 5,00

€ 5,00
€ 6,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 3,00

Le pietanze servite possono contenere sostanze
che possono provocare allergie o intolleranze.

Per maggiori informazioni
rivolgersi al personale di sala.

In questo locale, in base alla disponibilita

del mercato, alcuni prodotti

potrebbero essere non reperibili e/o surgelati.

@ sevanDE

Acqua Naturale 0,75¢|
Acqua Frizzante 0,75c|

Gassosa Artigianale di Campli “Vittorio G”

Vino alla spina V4

Vino alla spina %

Vino alla spina 1L

Bibite (Coca-Cola, Fanta, Sprite)

Bibite alla spina 0,30cl

Bibite alla spina 0,50cl

Bibite alla spina 1L

Birra alla spina Hoegaarden 0,30cl
Birra alla spina Hoegaarden 0,50cl
Birra alla spina Hoegaarden 1L

Birra alla spina Benediktiner Hell 0,30cl
Birra alla spina Benediktiner Hell 0,50cl

Birra alla spina Benediktiner Hell 1L

Caffe

Amari

Servizio e Coperto: € 2,50

€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 3,50
€ 5,50
€750
€ 3,00
€ 3,00
€ 5,00
€ 8,00
€ 3,50
€ 6,00
€12,00
€ 3,00
€ 5,50
€ 11,00

€120
€ 3,50

@ VINI BIANCHI LOCALI

VINO CONSIGLIATO - CANTINA BIAGI
Trebbiano d’Abruzzo

Cerasuolo d'Abruzzo

CANTINA BIAGI
Trebbiano d’Abruzzo

Pecorino

Passerina

CANTINA PASETTI
Pecorino

Testarossa Passerina

CANTINA ULISSE
Pecorino
Passerina

Cococciola

CANTINA CATALDI MADONNA
Malandrino Trebbiano

Giulia Pecorino

CANTINA SAN LORENZO

Chioma di Bernice Chardonnay

CANTINA MASCIARELLI

Villa Gemma

CANTINA MONTORI
Trebbiano d'Abruzzo Fonte Cupa

€12,00
€15,00

€ 15,00
€ 16,00
€16,00

€ 25,00
€ 25,00

€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00

€ 25,00
€ 25,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 25,00

@ VINI ROSATI LOCALI

CANTINA BIAGI
Cerasuolo d'Abruzzo
CANTINA PASETTI
Testarossa Rosato
CANTINA ULISSE
Cerasuolo

CANTINA SAN LORENZO

Rosato

CANTINA MONTORI

Cesaruolo d’Abruzzo Fonte Cupa

@ VINI ROSSI LOCALI

CANTINA SAN LORENZO

Montepulciano

CANTINA PASETTI

Testarossa Montepulciano

€ 15,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 20,00

€ 30,00



BOLLICINE

SPUMANTE & PROSECCO

CANTINA BIAGI
Ekle Passerina

Ekle Rose

TENUTE SANT ANNA

Prosecco Extra Dry

CANTINA V8+
Cuvée

Rose Brut

FRANCIACORTA

CANTINA BELLAVISTA

Grand Cuvée Alma Brut

CANTINA CA’ DEL BOSCO

Cuvée Prestige

CHAMPAGNE

CANTINA RUINART

Ruinart Brut

€16,00
€16,00

€ 20,00

€ 25,00
€ 25,00

€ 60,00

€ 60,00

€ 120,00

€9 cockral

Cocktail Martini
Gin, Vodka Dry o Wet / Gin, Vodka Vermut Dry

Margarita

Tequila, Triple sec, Succo di Lime

Pifia Colada

Rum, Ananas, Succo di Lime, Malibu, Crema di Cocco
Daiquiri

Rum bianco, Succo di Lime, Sciroppo di Zucchero
Daiquiri Frozen (Fragola o Passion fruit)

Rum bianco, Succo di Lime, Sciroppo di Zucchero,
Frutta fresca

Espresso Martini
Vodka, Kalua, Sciroppo di Zucchero, Espresso

Negroni

Gin, Bitter Campari, Vermut rosso

Mojito

Lime, Menta, Zucchero di canna, Rum bianco

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Soda

Campari Spritz

Bitter Campari, Prosecco, Soda

Tropical Spritz

Aperol, Passion fruit, Prosecco, Soda

Americano
Bitter Campari, Vermut rosso, Soda

Moscow Mule
Lime, Ginger Beer, Vodka

Mai Thai

Rum bianco, Rum scuro, Triple Sec, Granatina, Succo di Lime

Bellini

Purea di Pesca, Prosecco

Rossini
Purea di Fragola, Prosecco

Mimosa
Arancia, Prosecco

€ 6,00

€7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€7,00

€ 5,00

€7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

Hugo

Sciroppo al Sambuco, Prosecco, Soda, Mela, Menta

Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Succo di Lime, Succo di Ciliegia

Gin Tonic
Gin, Acqua tonica

Blueberry Lemonade

Mirtillo, Basilico, Vodka, Succo di Limone, Limoncello, Soda

@ COCKTAIL ALLA FRUTTA

Lava Flow

Rum, Malibu, Succo di Ananas, Crema alCoccoBanana, Fragola

Analcolico Frutta

GIN TONIC

Tanqueray
Bombay
Hendrick's
Marconi
Tanqueray Sevilla
Malfy

[llusionist

Roby Marton

Gin Mare

Roku

Opihr Oriental Spiced
Botanist Islay

Ki No Bi Kyoto

€ 6,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00
€ 7,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00

Mermaid € 10,00
Empress 1908 € 10,00
Sabatini € 10,00
Sharish Blue Magic €10,00

Le informazioni circa la presenza di sostanze
o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili nel documento dedicato
che il nostro personale di sala metterd a vostra
dispsizione qualora lo richiediate.
Di seguito I'elenco degli allergeni secondo il

Reg.CE1169/201

© 000

Glutine  Crostacei Uova Pesce
5 6 7 8
Arachidi Soia Latte Frutta a guscio
9 10 11 12
Sedano Senape  Sesamo Solfiti

© O

Lupini  Molluschi



